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llzer Rosenapfel e

Herkunft: Zufallssamling aus llz (Oststeiermark), um 1900

Frucht: mittelgroR, teils klein, kugelig, kelchwarts etwas verjlingt, teils ungleichhalftig
Schale: glatt; Grundfarbe goldgelb; Deckfarbe dunkelrosa bis dunkelrot, sonnseitig starker
gerotet; Schale blaulich beduftet, zart netzartig berostet und teils warzig

Fruchtfleisch: weil3, in der Schalennahe teils rosa, feinzellig, saftig, stik-sduerlich, gewirzt

Baum: starkwiichsig, bildet eine hochgebaute Krone aus
Erziehungsform: Hochstamm

Standort: stellt an den Boden keine besonderen Anforderungen, wenig frostempfindlich
Pfliickreife: Mitte Oktober

Genussreife: November bis Marz

Ich brauche zwar etwas
langer bis ich Friichte trage,
dafiir trage ich dann aber

Verwendung: Haushalts- und Wirtschaftsapfel
reichlich!
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Apfelragout in der Kochkiste

Zutaten
1 kg Apfel 3/16 | Apfelsaft Kardamom
Nelken 1 Zimtstange 4 ELRohrzucker

Zubereitung
Die Apfel schilen, entkernen und in kleine Stiicke schneiden. Den Zucker karamellisieren und
mit dem Apfelsaft abloschen. Die wiirfelig geschnittenen Apfelstlicke hinzugeben, kurz

aufkochen und ab in die Kochkiste zum Garen.

Apfelchips

Zutaten

3 Apfel 1 Tasse Rohrrohrzucker 1 Tasse Wasser
1 Prise Zimt 1 Spritzer Zitronensaft

Zubereitung
Die Apfel entkernen und in diinne Scheiben schneiden. Rohrrohrzucker und Wasser
aufkochen, ca. 1 Minute leicht kécheln lassen. Zimt und Zitronensaft dazu geben, abkiihlen

lassen und Apfel schnell durchziehen. Bei 80 °C im Rohr ca. 2 Stunden trocknen.

Die Steirischen Naturparke wiinschen lhnen gutes Gelingen und guten Appetit!
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