Neues von der

alten

Sorte

Was wdchst vor der Haustiir seit 100 Jahren? Alte
Apfel- und Birnensorten erleben ihre zweite
Bliite. Ihre Bestimmung ist eine eigene Wissen-
schaft. Zu Besuch in der Alters-WG mit Broad-
oarsch, Krummstiel und der Guten Luise.

Von Ulrich Dunst

m Weidezaun im Wind-
Aschatten des Zirbitzkogels
trifft Entdeckerstolz auf
bauerlichen Wissensdurst. Her-
oben auf 1000 Meter Seehéhe,
wo das Steirische schon kiirntne-
risch klingt, nutzen die Senior-
bauern Heinz Pichler und Nach-
bar Theobald Hofer als ,Zaun-
giste“ die Gunst der Stunde: In
der pittoresken Streuobstwiese
schurln zwei Wissenschaftler
mit fiinf Meter langen Pfliick-
stangen zwischen den hundert-
jihrigen Prachtbiumen hin und
her, um den sii8esten Friichten,
die hier seit Generationen wach-
sen, einen Namen zu geben.
Die konnen so wohlig klingen,
wie sie siit schmecken: Jakob

Lebel. James Grieve. Gute Luise.
Oder auch nicht: Broadoarsch
heifit das Riesentrumm von ei-
nem platt gedriickt wirkenden
Apfel, das die Pomologen* Alois
Wilfling und Irmgard Ilg soeben
fir die Bauern bestimmt haben,
die mit Schuhschachteln voller
Apfelsorten von ihren Hofen
zum Zaun gekommen sind.

»Es ist immer wieder faszinie-
rend, wie viele verschollen ge-
glaubte Sorten auf diese Weise
auftauchen - und wo die Bauern
vor iiber 100 Jahren solch Rarita-
ten wohl aufgetrieben haben®,
schwirmt Wilfling, Der Oststei-
rer ist als Chef der Forschungs-
firma Oikos eine Art personifi-
zierte Sortendatenbank, der mit
seinem Team pro Jahr bis zu 1500
Sorten bestimmt. An diesem

HIER KONNEN SIE APFEL MIT BIRNEN VERGLEICHEN

Lederapfel,
Schalemit™ :
Rost bedeckt :

__~Hirschbirne,
gut fiir Saft
und Schnaps
lizer Rosen- :
apfel, klein i
und wilrzig

schénen Herbsttag erkennt er

unter den immer gréfer wer-

denden Augen der Zaungiste
Dutzende Rarititen auf Anhieb.

Wissenschaftlich geht er indes
nach 93 ,Deskriptoren” vor, be-
ginnend bei neun Gréfenklas-
sen {iber Form, Relief, Schalen-
oberfliche, Hirte, Berostung,
Grundfarbe, reifeabhingige
Deckfarbe (neu gelernt: allein
die Farbe Rot kann ,traurig®,
yadrig®  verwaschen® oder auch
wgeflammt“ sein) bis hin zu sen-

Diese Sorte heigt |

<. Birnenférmiger Apfel

sorischen Merkmalen wie Siife,
Sdure, Wiirzé oder Frucht-
fleischtextur. Oder wie Wilfling
es rustikal ausdriickt, als er mit-
ten auf der Wiese in einen sau-
ren Apfel beifft: ,Der fiihlt sich
im Mund an, als ob man in Glas-
scherben beiflen wiirde.

Gut 2000 Apfel- und Birnen-
sorten gab es einmal in der Stei-
ermark, nur eine Handvoll
schafft es heute in Supermirkte.
Was dazu fithrte, dass der Grof3-
teil der Streuobstbestinde ver-
schwunden (in der Steiermark

* POMOLOGIE IST DIE LEHRE VON OBSTARTEN UND -SORTEN.

Hartberger =~ Maschanzker, i Jakob Lebel,
Mostbirne, 8T s uralte Sorte, i & sehr fettige
sehrsaftie’ | # langehaltbar ; ¥ Schale
Lavanttaler ! Guteluise, | P Gellerts Butter-
Bananenapfel, : beliebt,zartes { & birne, sehr
innen gelb Fruchtfleisch | S aromatisch
Schweizerhose, Kronprinz Ru- Roter Boskoop,

- gestreiftwie . dolf, siiisauer, : groB, wiirzig,

~ Schweizergarde | * "  aus Gleisdorf " lange haltbar

die Form gab
i den Namen

& Bellefieur,
} Mutter des Gol- :
den Delicious

wBroadoarsch®,

" Schlachersche
Holzbirne,

wast  gutflrMost
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sind es noch 780 Hektar) bzw.
heute villig tiberaltert ist. Weil
die Pressobstpreise nicht mehr
als ein paar Cent pro Kilo ausma-
chen, bleiben die Apfel oft unge-
nutzt auf den Biumen.

In den letzten Jahren jedoch
erleben alte Sorten eine zweite
Bliite. ,,Das Interesse ist riesig,
nicht nur von Bauern, auch von
Konsumenten, ‘die einen alten
Apfelbaum im Garten haben,
sagt Ilg, die im Naturpark Zir-
bitzkogel-Grebenzen das Pro-
jekt ,Strowi“ betreut, wo alte
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Klaubens-
gemeinschaft:
Alois Wilfling
und Irmgard lig
bestimmen
alte Sorten -
und ziehen da-
bei,Zaungaste”
an  JURGEN FUCHS ()

Hirschbirne
trifft
Schafnase

Am 16. Oktober
von 10 bis17Uhr
. tischen die sie-
ben steirischen
‘Naturparke
rund 200 alte
Apfel- und Bir-
nensorten aus
der Steiermark
in der Grazer
Herrengasse
auf. Besucher .
kénnen auch
eigene alte
Sorten zum
Bestimmen
mitnehmen.

Sorten aufgespiirt, bestimmt
und wieder gepflanzt werden.

Auch Spitzenkéche wie Heinz
Reitbauer (Steirereck) werden
mit ihrem Team bei Experten
wie Wilfling vorstellig, um die
Vorziige spezieller Sorten wie-
der zu erkennen - und in der
Speisekarte einzusetzen.

Da konnten sie auch von Se-
niorbauer Pichler lernen, der un-
missverstindlich feststellt: ,In
mein Most kommt nur Bohnap-
fel und in die Strudl nur a Gra-
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vensteiner!

Gravensteiner, Schafnase, Krummstiel,
friihreif, groB, % schmal,rot bisin den Mai
sehr miirb Pagl geflammt ¥ guthaltbar
Williams Christ, | g Holzapfel, | Danziger Kant-
beliebt fiir PR ~ klein, sauer, ; apfel, hat Kante
Edelbrande . holzig b in der Schale
Bohnapfel, ! CoxOran- | =  Welschbrunner,
saftig, beliebte : genrenette, : | ausGraz sehr
Streuobstsorte Tafelobst i s spatreif okoses



