Spitzwegerich-Cremesuppe

Zutaten:

200 g Spitzwegerichblatter

600 ml Hiihnersuppe oder Gemusefond
300 ml Obers

1/8 | Noily Prat (oder Martini Bianco)
50 g Zucker

150 g Butter

Salz, Pfeffer

Zubereitung:
Spitzwegerichblatter waschen und hacken. Zucker in einem Topf karamellisieren und

mit Noily Prat abléschen. Danach mit Suppe oder Fond und Obers aufgiellen, wiirzen
und aufkochen. Gehackten Spitzwegerich zugeben, einmal aufkochen, danach pirieren.
Vor dem Servieren die Butter mit einem Stabmixer untermixen. Anrichten und mit
einem Spitzwegerichblatt und Friihlingskrauterbliiten dekorieren.

Geschichte:
Nur einem wahren Konig liegt ein Weltreich zu FiiRen.
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